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Cocktail nº1 

 
Macaron cremoso de boletus edulis 

Pulpo a feira, patata crema, pimentón de la Vera y aceite de oliva virgen 
Vasito de crema de jamón al jerez con alcachofa crujiente 

 
Aguas minerales 

Refrescos 
Cervezas 

Vino blanco y tinto valenciano 
Zumo de naranja 
Zumo de tomate 

Vermouth 
 

Precio por persona: 16 € 
Cocktail nº2 

 
Bombón brochado de gorgonzola , pera y almendra 
Milhojas de salmón al eneldo y cremoso de espinacas 

Vasito de crema de jamón al jerez con alcachofa crujiente 
Cake pop de sobrasada ibérica , queso suave y semilla de amapola 

Virutas de jamón Duroc, Sierra de Guadarrrama con picos rústicos  
 

Aguas minerales 
Refrescos 
Cervezas 

Vino blanco y tinto valenciano 
Zumo de naranja 
Zumo de tomate 

Vermouth 
 

Precio por persona: 20 € 
Cocktail nº3 

 
Bombón mi-cuit , almendta crocante y dulce de membrillo 

Cake pop de sobrasada ibérica , queso suave y semilla de amapola 
Vasito de crema de jamón al jerez con alcachofa crujiente 

Pan cristal de pollo amostazado 
Pulpo a feira, patata crema, pimentón de la Vera y aceite de oliva virgen 

Langostino encamisado en Pan Romescu y salsa Teriyaki 
Mini beef burguer con cebolla crispy, pistacho, queso Gouda y salsa Gourmet 

 
Aguas minerales 

Refrescos 
Cervezas 

Vino blanco y tinto valenciano 
Zumo de naranja 
Zumo de tomate 

Vermouth 
Precio por persona: 18,90  € 
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MENUS DE GALA 
 
PRIMEROS PLATOS 
 
 
 
 
Ensalada de habas baby, frisé y langostinos con lomos de atún marinado en aceite de 
sésamo y soja                                               19,20 € 
 
Terrina de espinacas y lomos de salmón marinado, vinagreta de feta, alcaparra, 
chalota y limón                                                                              16,80  € 
 
Timbal de asadillo de verduras adobadas, bacalao confitado y crema de piquillos  
                            16,80  € 
 
Gambón hervido, juliana de judías escalfadas, queso feta, atún confitado y aceite de 
rúcula y lima                                                                    18,00  € 
 
Mousse de setas, pescado y marisco con juliana de verduras marinadas en salsa 
Romesco                            18,00  € 
 
 
 
 
SEGUNDOS PLATOS 
 
 
Carrillera de ibérico confitada en aceite de oliva. Guarnecido. Salsa Pedro Ximenez 
                                                           15,60 € 
 
 
Solomillo de Duroc a la parrilla. Salsa española. Guarnecido                                    14,40 € 
 
 
Medallones de solomillo al relleno de dátiles y paté de Ardenes asado al horno en su 
jugo. Guarnecido                          18,00  €  
 
Pierna de cordero trufada. Salsa montañesa. Guarnecido                      20,40  € 
 
Carrillada de ternera “Sous vide”. En su jugo. Guarnecido                    18,60  € 
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POSTRES 
DESSERTS 
 
*Bomba de chocolate blanco. Praliné de avellana y chocolate con leche, sirope de 
fruta de la pasión.         4,80€ 
 
*”American Brownie” helado, con chocolate caliente.    5,20€ 
 
*Tocino de cielo y “quenelle” de nata tradicional. Caramelo y canela.  5,40€ 
 
*Coco helado con terrones de oreo y sirope de Malibu.    5,30€ 
 
*Timbal de vainilla de Bourbon, manzana asada y chocolate blanco.      5,40€                                                                                                                        
                                                                                                                       
*Bola helada de Philadelphia con dulce de arándanos y galleta María.  4,80€ 
 
 
 
BODEGA  
DRINKS 
 
 
Aguas minerales 
Refrescos 
Cerveza 
Vino blanco Alcanta D.O. Valencia 
Vino tinto Alcanta D.O. Valencia 
Cava Marqués de Requena 
Café e Infusiones 
 
 
                               12,00 € 
 
 
 
 
Barra libre     5€ la copa 
 
Nota: Si el servicio es fuera de nuestras instalaciones, el precio se incrementa en 8€ 
por comensal 
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Estos menús están creados para que ustedes mismos se configuren la opción que 
mejor se ajuste a sus necesidades 
 
Si quieren otro tipo de vinos, como Rioja o Ribera del Duero, no dude en consultarnos 
 
Antes de la cena, se puede añadir una copa de bienvenida (solo bebida) y el precio 
sería de 8 € por persona 
 
Estamos a su disposición para aclarar culaquier duda que pudieran tener 
 
Podemos hacer una prueba de menú si lo necesitan 
 
Quedan incluidos en estos presupuestos: menaje e infraestructura, personal, minuta 
personalizada y decoración centro mesa 
 
En estos precios no está incluido el 10% IVA 
 
Forma de pago  
80 % 7 días  antes del evento por transferencia bancaria 
Resto al recibir la factura final  
 
Nota: El número de comensales se cerrará 48 horas antes del evento y se facturarán los 
contratados, en el caso de que el número de comensales sea mayor de los 
contratados, se facturarán los reales servidos 
. 


